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VIANGUIS OTL, SL
Informe emitido por:

INFORME DE ENSAYO DE ALIMENTOS (Nutricional -
Reglamento 1169/2011 de etiquetado)

10/09/2025 14:30:00Fecha Recepción

Fecha Emisión Informe

VIA DE LA PLATA, 3 . VALDERREY (24793  LEON)

DESCRIPCIÓN: CARNE PICADA VACA/FALDA BUEY  (BAJA
GRASA)
CANTIDAD: 500 GRS

18/09/2025

EXTERNO

Fecha Toma Muestra

Observaciones

Recogida por

CARNICAS EL CAPRICHO, S.L.

10/09/2025

Nº de Muestra: V 223521    

18/09/2025Fecha Final Análisis

Fecha Inicio Analisis 10/09/2025

EXTERNOProcedimiento
Muestreo

LOTE 10/09/25Referencia Externa

Identificación del Cliente

Dirección

Nombre
Fiscal

Identificación de la Muestra
Contenida en TERMOSELLADO VACÍO  
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Conservación en recepción REFRIGERADA 4 ± 2 ºC
Conservación Laboratorio REFRIGERADA 4 ± 2 ºC

ENSAYOS FÍSICOQUÍMICOS
Parámetro Unidades Resultados Valor especificaciónTécnicaMétodo

Ensayo
CENIZAS   % GravimetríaPNT-FQ-507 1,0  

SAL   g/100g Cálculo-ArgentometriaCálculo <1,0  

HIDRATOS DE CARBONO   g/100g Cálculo- <0,5  

AZÚCARES TOTALES   g/100g  Método Luff-Schoorl- <0,5  

GRASA   g/100g Soxhlet Gravimetria- 11,3  

ACIDOS GRASOS SATURADOS   g/100g Exto.+GC/FID- 3,9  

PROTEÍNA   g/100g Digestion Kjeldahl- 22,2  

VALOR ENERGÉTICO   Kcal/100g CálculoPNT-FQ-857 191  

VALOR ENERGÉTICO   KJ/100g CálculoPNT-FQ-857 802  

HUMEDAD   % GravimetríaPNT-FQ-116 65,4  

Especificaciones 

REGLAMENTO (UE) N o 1169/2011 DEL PARLAMENTO EUROPEO Y DEL CONSEJO de 25 de octubre de 2011 sobre la información alimentaria
facilitada al consumidor.

Mª Teresa Torregimeno
Dirección técnica y Calidad

AUTORIZACIONES: LABORATORIO DE SALUD PÚBLICA JCyL Nº 088/LE      SISTEMA DE CALIDAD CERTIFICADO NORMA ISO 9001:2015.
NOTAS: El laboratorio NO se hace responsable de la toma de muestras, a menos que este proceso hay sido realizado o supervisado por el personal técnico del laboratorio. Las mediciones "in situ" externas son 
datos proporcionados por el cliente. La “Fecha Toma Muestra” cuando ha sido recogida por “EXTERNO”, en caso de desconocerse, corresponderá a la de entrada en el laboratorio. Los datos descriptivos de la 
muestra han sido aportados por el cliente. Los resultados pertenecen sólo a la muestra analizada en el laboratorio. LC= Límite de cuantificación del método utilizado. Los LC indicados para los parámetros 
microbiológicos son valores teóricos relacionados con el método de ensayo.
Este informe no debe reproducirse parcialmente sin la aprobación por escrito del laboratorio.


